Sewi au clme’z clu jeucli au samec[i Je 19/130 a 21/1, le samecli et Jimanc/ze cle 12h a 13/130

5nt?zée - p[at ou /9 [at —iZ)esse’zt a9¢€ - gnt’zée —p[at—z}esse’zt a32¢€

Lo Ckees gourmanddes:

.7 aite tatin cl enc/wes, carame cle bette’zave et cteme cle c/wv’ze

’Ve/outé de panarts aux c/zdtaignes, notsettes et vaviole de foie guas

Thuite fumée, creme de ’zay[o’zt citronnée sut sa ga/ette feui[/etée

p) -
Ca’zpaccio c[e boeLg[ au pesto, tapenac[e, ﬁites et sa[acle
Medaillon de vo[ai/[e, creme de veblochon et puiée de patates c[ouces

_C]i[et de me’z[u, éisque de /angoustines et pe’z[es de pate et butternut

pa/e’zon C[@ veau, sauce AO’ZJ@/CH‘S@ et [égumes C[@ saison

%{4 WM
Alssiette de ﬁomages

/3’5[00/&3 pe?zc[ue, g[ace et cou/is c/e ca’zame/ ( a commanc/e’z en clébut c[e tepas )
Tante aux poties tiéc[ie
g’zos c/zou p’zoﬁte’zo/e, sauce c/locolat

4 .
pav/ova a / ananas, ciémeux passton

Les pux sont nets



 locarks

Les entiées :
W’zap e jambon e pays et guacamo/e P 13€
Oeu]g mayonnaise d la t’zuﬁ[e P 14€ (+2€)
Foie gras mi-cutt de canard, c/lutney 2 15€ (»7€)

Ies p/ats c[u menu gou’zmanc[ seu[s 1 20€
Camembert 1ol chateuterie et pommes de tewe g’zenai/[e 2 19€ (+3€)
/_gu’zge’z gou’zmanc[ ( éun, steak /laC/Lé, c/zec[c[a’z, sa/ac[e, owgnons, /a’zc[) , ﬁites :18€ (»3€)

_7 artaze cle boeu][ c/wz’zo/a[s au couteau préparé, pommes cle terie conj[ites et sa[ac[e : 20€ (+3€)

Entrecote g’zi/[ée, sauce du moment, ﬁites et salade : 25¢ (+8€)

Saint—yacques poé/ées a la creme de I}//oilly Prat et visotto ciémeux : 25¢ (+8€)

(Supplomen] T modfE dans o mena . 526)

I@S C[@SS@’ZtS c[u menu gou’zmanc]: 10€

Coupe c[e g/aces 12 éou/es :6€0u3 Aou/es :8€ / Supp. G/Lanti//y ou Cltocolat 2

( ’Vani//e, ca’zame/, vhum aison, mangue, ﬁaméoise, cit’zon)

Co/one[ 12 bou/es c[e so’zéet cttion et voc[ka 1 10€
Aj%gato au /gai[ey s ( g[ace vani[/e, expesso el ﬂai[eys ) 10€

enu Wﬂmd/ 12€

Steak haché ou potsson du Jour, ﬁites ou poé/ée dle [égumes
Une boule de g/ace vanille, caramel ou ﬁambo&se

Les pux sont nets



